
Wine List

Pudris　Bordeaux　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　プドリス　ボルドー

≪RMのシャンパーニュの生産者が新天地ボルドーで伝統に囚われないワインを目指します≫

最近、ボルドー出身者ではない人達がボルドーに移り住みワイン造りを始めるケースを良く聞くようになりました。消費低迷

により供給過剰に陥ったボルドーの畑が放棄地となり格安で売りに出されているのが一因のようです。まさにこの『Pudris』は

シャンパーニュから移り住み2022年に待望のワインをリリースした生産者です。ティエリー・チボー氏はシャンパーニュ・エペルネ

から数マイル離れたヴェルヌイユのヴィニュロンの4代目として生まれます。ちなみに父ダニエル・チボー氏は≪シャンパーニュのシ

ャルル・エドシック≫の伝説のシェフ・ド・カーヴと言われた人物。氏は当時保守的なシャンパーニュの中で時代に先駆け、カ

ーヴでの熟成期間やデゴルジュマンの日付を公開し、熟成が品質と個性の重要な要素であることを示しました。02年、ダニ

エル氏が若くして亡くなったため、ティエリー氏は4代目として家業のヴィニョロンを継ぐ事になります。08年には自身のブランド

≪T de Thibault≫という名のシャンパーニュをリリース。その後は順調にレコルタンの生産者としての道を歩んでいました

が身内の相続問題で畑を手放さざる状況に陥り、売却を決意。一度は諦めかけていたワイン造りの思いがソーテルヌの近く

にあるランゴン地区から西に10kmにある『シャトー・プドリス』と出会ったことで再燃します。旧所有者は跡継ぎがいなく10年

以上休眠状態。ただ畑は荒れ果てていたものの葡萄は農薬を使用していなかったこともありとても健康的だったようです。

生まれ故郷のシャンパーニュを離れ、妻のヴィルジニーさん（元薬剤師）とこの地でワイン造りをすることを決意しました。

当初ボルドーへの移住は娘たちからの反対にも合いましたが、今では暖かい気候とのんびりしたこの地がお気に入りのよう

です。ボルドーの伝統や習慣に捕らわれない彼らが、今後どんなワインを作っていくのかとても楽しみですね。

Château Pudris Blanc ラベルデザインはヴィルジニーさんが薬剤師だった事から処方箋のようなイメージにしたようです。

シャトー・プドリス・ブラン2022 1941年に植樹された記録の残る樹齢80年を超えるセミヨン100％で造られる『スタンダード・キ

AOC ボルドー・ブラン ュヴェ』で年産1800本。土壌は粘土石灰岩質、ビオディナミにて栽培。直接圧搾後、卵型プラ

セパージュ セミヨン100％ スティック・タンクにて低温発酵。マセラシオンは行わない。卵型プラスティック・タンクとフレンチオ

ーク樽で10ヶ月熟成。SO2は醸造時必要に応じて若干使用します。

容量・入数 750ml/12 セミヨンの肉付きの良い白桃やマンゴーのような果実味と穏やかなミネラルと酸を感じられ、

バーコード 時間と共にオイリーさが出て来て、複雑さと旨味が増幅されます。

Château Pudris Rouge

シャトー・プドリス・ルージュ2022 平均樹齢50年を超える黒葡萄3種類を粘土石灰土壌でビオディナミにて栽培。『スタンダード・

AOC ボルドー キュヴェ』。収穫後フレッシュな状態を保ち圧搾。メルローをコンクリート・タンク、カベルネ2種は卵

セパージュ メルロー80％、カベルネ・ソーヴィニョン12% 型プラスティック・タンクを使用し発酵。15日間のマセラシオンを行う。12ヶ月熟成。SO2は醸造

カベルネフラン8％ 時、若干使用します。

ブラックチェリーのような濃いガーネットの色調から想像できる通り、豊かでリッチな果実味とタン

容量・入数 750ml/12 ニンのしっかりとしたアタックがあります。決して濃過ぎずミネラルと酸のバランスもとれているので

バーコード なし ≪フード・ワイン≫としてお楽しみいただけます。

Petit Serie 平均樹齢50年のカベルネ・フラン100％で抽出を軽めに行いピュアで軽快さを楽しむために造ら

プティ・セリ2024  (New) れたキュヴェ。天然酵母を用いてステンレス・タンクにて発酵。人為的な二酸化炭素の

AOC ヴァン・ド・フランス 注入を行わない製法、いわゆる、セミ・マセラシオン・カルボニックを採用。4日間行う。ステンレス・

セパージュ カベルネ・フラン100％ タンクにて6か月熟成。SO2は必要最低限使用する。

色調は鮮やかな紫色。フレッシュなカシスを思わせる香りと柑橘系のアロマも加わり爽やかさが

容量・入数 750ml/12 ある。軽快で飲みやすくフルーティ、ややカベルネ・フラン由来のボディとメントール感も加わる。

バーコード なし 酸味は比較的穏やか。生産量が少ないことからPetit Serie≪小さなシリーズ≫と名付けられた

軽く冷やして早飲みできるキュヴェです。年産1500本。ちなみにラベルの車は愛車ランドローバー

2も他と比べて生産台数が少ないという理由みたいです。

なし
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Chien Fou 23年が初リリースの『淡い赤ワイン』。その名はChien Fou≪狂犬≫。型にはまらない暴れん坊

シエン・フー2024  (New) キャラが愛犬の一匹に似ていることから名付けたとか。粘土石灰土壌でビオロジックで栽培され

AOC ヴァン・ド・フランス る樹齢50年のメルローを100％使用。過度な抽出を避け軽めに卵型セメント・タンクにて8時間の

セパージュ メルロー100％ マセラシオン。12～18℃の低温にて発酵。マロラクティック発酵は行わない。熟成は卵型セメント・

タンクで低温を維持しながら6ヶ月間。SO2は必要最低限使用する。

容量・入数 750ml/12 ボルドーではこのような作りの明るい赤ワインを『ボルドー・クレレ』と呼びます。

バーコード なし フレッシュで爽やかな果実味を引き出し、旨味と軽やかさを両立させた心地よい味わいが特色です。

温度をやや下げてスタートからお楽しみいただける新感覚ボルドーです。

La Mignonnerie ≪可愛らしい、チャーミング≫なワインと名付けられた『ラ・ミニョヌリー』は1941年に植樹された記

ラ・ミニョヌリー2023（ブラン） 録の残る樹齢80年を超えるソーヴィニョン・ブランとセミヨンを使用。土壌は粘土石灰質、ビオロ

AOC ヴァン・ド・フランス ジックにて栽培。天然酵母にて卵型プラスティック・タンクで低温発酵。ソーヴィニョン・ブランは卵

セパージュ ソーヴィニョン・ブラン90％ 型プラスチック・タンクで、セミヨンはバリックで8ヶ月熟成。SO2は必要最低限使用する。

セミヨン10％ エキゾチックな豊かな香りと 熟した洋ナシとパイナップルのようなアロマがある。バリック熟成された

容量・入数 750ml/12 セミヨンが柑橘系の爽やかな味わいにに肉付きの良いボディと複雑さを与えている。直ぐにでもポ

バーコード なし テンシャルを感じることの出来る酒質だが時間の経過とともにより厚みと複雑さが増していくこと

も期待されます。

L'Oiseau Rare ≪モノセパージュ・シリーズ≫こんなにピュアなカベルネ・ソーヴィニョンは髭を生やしたバットマンぐ

ロワゾ・レア2022 らい珍しい？！『珍鳥』と名付けられた平均樹齢60年のカベルネ・ソーヴィニョン100％のワイン。

AOC ヴァン・ド・フランス 土壌は粘土石灰質、ビオロジックにて栽培。卵型プラスティック・タンクで発酵。マセラシオンは

セパージュ カベルネ・ソーヴィニョン100% 2週間程度行う。卵型プラスティック・タンクにて12ヶ月熟成。SO2は必要最低限使用する。

引き締まった濃いブラックカラントのような果実味はややスパイシーでフレッシュではあるが固めに

容量・入数 750ml/12 感じるが、時間の経過と共にとても複雑で深みと奥行きが感じられるようになってきます。

バーコード なし 更に空気と触れることにより色艶が出てきて様々な表情を見せてくれます。数日に分け変化を

楽しめます。長期熟成も期待大。

Chiens noirs 

シエン・ノワール2022 ≪モノセパージュ・シリーズ≫メルローが濃厚な色合いで、飼っている犬も黒いという理由で『黒い

犬』と名付けられたこのシャトーの主要黒葡萄品種、平均樹齢50年の古木のメルロー100%で

AOC ヴァン・ド・フランス 造られたワイン。コンクリート・タンクで発酵。土壌は粘土石灰質、ビオロジックにて栽培。比較

セパージュ メルロー100％ 的軽めにマセラシオンは2週間程度行う。熟成はコンクリート・タンクで12か月熟成。SO2は必

要最低限使用する。ジューシーで豊満な果実味と奥行きと深みのあるリッチなスタイル。時間の

容量・入数 750ml/12 経過と共にきめの細やかさと滑らかさのある上品なストラクチャーに仕上がっていることが良く理

バーコード なし 解できます。余韻も長く偉大な酒質であることに気づかされます。

Roi Franc 

ロワ・フラン2022 ≪モノセパージュ・シリーズ≫粘土石灰土壌の畑でビオロジック農法で栽培された樹齢50年を

超えるカベルネ・フラン100％で造られる。神聖ローマ皇帝シャルルマーニュの息子たちはこの近隣

AOC ヴァン・ド・フランス で産まれたと伝えられている事にちなみ『Roi de France、フランスの王』と掛けて名付けられる。

セパージュ カベルネフラン100％、 軽めにマセラシオンを10日間行い、8か月熟成。発酵・熟成は卵型プラスティック・タンクにて。

SO2は必要最低限使用する。天候にも恵まれ完熟した、晩熟品種のカベルネ・フランからはネ

容量・入数 750ml/12 ガティヴなピラジンの青さは全くなく、複数の花や果物の香りと豊満でピュアな果実味があり芳醇

バーコード なし でフレッシュさに満ちた濃厚なワインとなっています。ボルドーのカベルネ・フランの魅力と可能性を

知る事の出来る貴重な存在です。
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Bordelo 前からあった畝12列、12品種で造る事からBordel『ごちゃごちゃ』とBordeauxを掛けて≪Borde

ボルデロ 　 loボルデロ≫と命名 。黒葡萄カベルネ・ソーヴィニョン、カベルネ・フラン、メルロー、マルベック、プ

AOC ヴァン・ド・フランス ティ・ヴェルド、カルメネール、サン・マケール、アリカンテを70％。白葡萄ソーヴィニョン・ブラン、ソー

セパージュ 計12品種、70%黒ブドウ30%白ブドウ ヴィニヨン・グリ、セミヨン、ミュスカデルを30％使用したキュヴェ。平均樹齢は50年を超えている。

卵型プラスティック・タンク使用し軽めに抽出するのにマセラシオン・ペリキュールを行う。8か月熟

容量・入数 750ml/12 成。SO2は必要最低限の使用に留める。フローラルでフレッシュなベリーの果実と複雑さを感じる

バーコード 質感は時間と共にシルキーになっていきます。

伝統的は規則に捕らわれないチャレンジ精神を感じ取ってください。

なし


